
LES DOMAINES

Une histoire de famille...

 « L E S  D O M A I N E S »  F I L I A L E  D U  G R O U P E  B O N F I L S
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Le Château Coucy

 Dégustation
La robe est brillante, grenat aux reflets 
rubis. Les arômes de fruits rouges et 
de poivrons rappellent le Cabernet 
Sauvignon, et s’accompagnent de 
notes vanillées et de réglisses douces 
et suaves, propre au merlot bien 
mûr. Les tanins sont agréables, serrés 
et gras, en train de s’harmoniser, 
la bouche est ample avec un bel 
équilibre. Mélange subtil d’épices, 
de rose ancienne, de cerises.
A déguster avec une viande rouge 
cuis inée ou un g ib ier  en sauce, 
un f romage de vache de grand 
caractère

 Conditionnement
Existe en 75 cl - Bordeaux Patrimoine
6 bx couché : 1 couche de 6
H 90 mm L 485 l 305
540 sur Europe
cols/couche : 30 couche/palette : 18
H 1170 mm L 80 l 1200

Le Château Coucy
AOC Montagne Saint-Emilion

 Domaine
Cépages :
Merlot 85 %, Cabernet Franc 10 % 
Cabernet Sauvignon 5 %
Rendements : entre 45 et 50 hl/ha.
Le Château Coucy porte le nom d’une 
vieille famille anglaise installée en 
Aquitaine au XVème siècle.

 Terroir
Le Domaine s’étend sur 20 hectares de 
sols argilo-calcaires.

 Vinification
Récolte manuelle, éraflage intégral, 
léger sulfitage, macérations longues 
de 5 à 6 semaines en T° contrôlée à 25° 
maximum.
Fermentat ion Malo- lact ique en 
barrique. 100% de fût de chêne Français 
avec 1/3 de bois neufs (chauffes M+) et 
2/3 de fûts de 2 et 3 vins. bouteilles

 Dans la gamme...
La Chapelle Ségur
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